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Ertesi guin yapilacak yemek Uretimi icin, ihtiyac
duyulan gida maddeleri tespit edilir.

Y

Tespit edilen gida maddelerinin ilgili gérevliler tarafindan
depodan ¢ikisi yapilir, Uretim alanina teslim edilir.

Y

Uretime girecek gidalarin her asamada (ayiklama, soyma,
yikama, dograma vs.) kontrolleri yapilir.

Y

Uretimi gerceklesen yemekler servise/dagitima verilmeden
once goérinum, tat, koku gibi 6zellikleri kontrol
edilir. 72 saat sureyle saklanmak Gzere numune alnir.

Y

Servis edilecek her birim igin belirlenen miktarda yemekler
hazirlanarak tagima kaplarina alinir, birimlere sevki yapilir.

Y

Servis 6ncesinde servis alaninin temizligi ve diizeni kontrol
edilir. Benmari, banket arabasi ve servis arag gereclerinin
uygunlugu kontrol edilir.

4

Uygun servis arag geregleri ile dogru porsiyonlama saglanir.
Belirlenen servis stresinde gerceklestirilir. Servis siiresi bittikten
sonra servis alani ertesi giine temiz ve diizenli birakihr.

Diyetisyen/Gida Miih.

Diyetisyen/Gida Muh.

Diyetisyen/Gida Miih.

Diyetisyen/Gida Muh.
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Diyetisyen/Gida Mubh.

Diyetisyen/Gida Muh.
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