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	SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI
YAŞAM MERKEZİ YEMEKHANESİ  ET VE TÜREVLERİ GRAMAJ KONTROL TAKİP FORMU
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	KIRMIZI VEYA BEYAZ ET İLE YAPILACAK YEMEK
	ET TARTIM
	ETİN VE TÜREVLERİNİN TARTILDIĞI YER 
	
KULLANILAN ET ÜRÜNÜYLE KAÇ KİŞİLİK YEMEK YAPILACAĞI
	
KULLANILAN ETİN KİLOGRAMI
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	… / … / 20… tarihinde yapılan yemekte kullanılan kırmızı ve beyaz et miktarı teknik şartnameye uygundur.

	Firma Yetkilisi/Gıda Mühendisi
Adı Soyadı-İmza
	ONAY
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*İdare herhangi bir günde porsiyonda bulunan pişmiş et miktarını tespit etmeye yetkilidir.
*Çiğ et miktarı %27-32 arasında fire verebilir.	
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