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	SAĞLIK KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI 
YEMEKHANE MUTFAK AYLIK İLAÇLAMA VE HAŞARA KONTROL İSTASYONLARI ÇİZELGESİ


[bookmark: _GoBack]
	ANA MUTFAK KISMI

	İLAÇLAMA BÖLÜMLERİ
	E
	H
	AÇIKLAMA

	Mutfak giriş katı -Yemek pişirme alanı 
	
	
	

	Pasta bölümü-Yanındaki  depo
	
	
	

	Yemek hazırlık odaları
	
	
	

	Bulaşık Bölümü
	
	
	

	Sebze-Et-Tavuk Hazırlık Bölümleri 
	
	
	

	Kuru Bakliyat Bölümleri
	
	
	

	İdareye ve Firmaya ait Kontrol Elemanı Odaları
	
	
	


	YEMEK SERVİSİ 1-3. KAT -ASANSÖR VE MERDİVENLER

	İLAÇLAMA BÖLÜMLERİ
	E
	H
	AÇIKLAMA

	Yemek servisi asansörleri 
	
	
	

	Yemek servisi merdivenleri
	
	
	

	Yemek servisi öğrenci kısmı 
	
	
	

	Yemek servisi personel kısmı
	
	
	

	Yemek servisi bulaşık kısmı
	
	
	



	HAŞARAT İÇİN İSTASYON NOKTALARI

	İLAÇLAMA BÖLÜMLERİ
	E
	H
	AÇIKLAMA

	Mutfak Ön hazırlık 2 köşeye 
	
	
	

	Mutfak Ana bulaşıkhane köşelerine(Kullanılmadığından)
	
	
	

	Hamur hazırlık köşelere(Kullanılmadığından)
	
	
	

	Kuru Bakliyat Depo giriş kısımlarına
	
	
	

	2.Kat Yemek salonu 1.Kısım
	
	
	

	Mutfak-Yemekhane servis merdivenleri mutfak çıkışı
	
	
	

	2. kat Yemek salonu 1.2.kısım-Bulaşık kısmı
	
	
	

	3. kat Yemek salonu 1.2.kısım-Bulaşık kısmı
	
	
	


	GENEL DİĞER MUTFAK KISIMLARI

	İLAÇLAMA BÖLÜMLERİ
	E
	H
	AÇIKLAMA

	Genel Bulaşıkhane Bölümü
	
	
	

	Ön Hazırlık Bölümü
	
	
	

	Ekmeklik Bölümü
	
	
	

	Yan Kuru Depo Bölümleri
	
	
	

	Firma Personeli Dinlenme Odası
	
	
	

	Soğuk hava Depolarının bulunduğu bölümdeki Boş Depolar
	
	
	

	Ana Mutfak giriş kısmı ve koridoru
	
	
	


	KONTROL EDENİN

	Adı Soyadı
	Görevi
	Kontrol Tarihi
	İmza
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